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OBJETIVO:

Delimitar el proceso de medicion de resultados obtenidos en cuanto al mantenimiento preventivo y
correctivo en las cocinas de uso del edificio F, asi como resultados graficados y enviados a la Direccion
de Divisién Gastronomia.

N° ACTIVIDAD
Se determinara los activos fijos que requieren mantenimiento dentro de cada una de las
1 cocinas (3 cocinas calientes, un bar, un restaurante, una panaderia, una pasteleria, un
almacén de insumos y un almacén general).
Con base en el nimero de activos fijos que haya dentro de cada uno de los Talleres de uso
2 en las préacticas de cocina se determinara la meta a cubrir en cada una de las areas adscritas
a la Coordinacion de Talleres u edifico F.
3 Teniendo ya el numero de activos fijos dentro de cada uno los Talleres de uso, se procede a
realizar el mantenimiento preventivo y/o correctivo segin sea el caso.
4 Habiendo realizado los mantenimientos preventivos y/o correctivos se procede a vaciar la
informacién en una tabla dindmica y asi graficar los resultados obtenidos.
Teniendo los resultados de los mantenimientos por cada uno de los Talleres de uso, se
5 procede a realizar una presentacion en formato .ppt en el que se describen las metas y
alcances de los mantenimientos preventivos y/o correctivos.
Se envia a la Direccion de Division de Gastronomia a la que esta adscrita la Coordinacién de
6 Talleres un correo en el que se hace referencia a los resultados obtenidos en cuanto a los
mantenimientos preventivos y/o correctivos en los Talleres de uso.
7 Finalmente se realiza el andlisis de resultados para determinar mejoras y se da por concluida
la presentacion correspondiente al Programa de Mantenimiento.
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