- . EDUCACION PROGRAMA EDUCATIVO ”rp
o LICENCIATURA EN GASTRONOMIA y

DIRECCION GENERAL DE UNIVERSIDADES

EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

PROGRAMA DE ASIGNATURA: VITIVINICULTURA DE LAS REGIONES DE MEXICO CLAVE: O-VRM-3

El estudiante disefard rutas enoturisticas para contribuir a la rentabilidad de los establecimientos
I efele X1 {eNe [SIET RN e IFET[Ne [CREM gastrondmicos de las regiones vitivinicolas Noroeste, Norte, Altiplano-Central y Centro-Pacifico de
Asignatura Meéxico, a través de catas y propuestas de maridaje entre alimentos y vinos de las regiones, considerando
para ello las bodegas y su infraestructura.
Competencia a la que Desarrolla procesos y productos gastrondmicos dirigidos a individuos, organizaciones y establecimientos,
contribuye la asignatura gue permitan transformar el contexto socioecondmico de la region en la que se desempefie.

Tipo de

. Cuatrimestre Créditos Modalidad Horas por semana Horas Totales
competencia

Especifica Escolarizada

Horas del Saber Horas del Saber Hacer Horas Totales
Unidades de Aprendizaje

l. Rfaglor_] Noroeste: Baja California, Baja 6 24 30
California Sur y Sonora.
Il. I’Reglon Norte: Chihuahua, Coahuila y Nuevo 3 29 25
Ledn.
lll. Regidn Altiplano Central: San Luis Potosi, 3 29 95
Guanajuato, Querétaro, Hidalgo y Puebla.
IV. Regidon Centro-Pacifico: Durango, Zacatecas,

. ) . 3 22 25
Jalisco, Aguascalientes y Nayarit.

Totales 65 40 105
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Funciones

Disefiar productos y procesos
gastrondémicos dirigidos a
individuos, organizaciones y
establecimientos a través
de habilidades culinarias, de
investigacion y de innovacién que
deriven en el crecimiento del
sector gastrondmico, asi como
también en la creacién de nuevos
saberes que transformen el
contexto socioecondmico de la
region en la que se desempefie.

Capacidades

Salvaguardar y difundir productos
y procesos derivados del
patrimonio gastronémico,
considerando factores de la zona o
region, los tipos de cocinas, la
ingenieria de menus de alimentos
y bebidas, asi como la
normatividad.

Criterios de Desempeiio

Mediante lineas de investigacién especifica aplicada a la
gastronomia, realizar practicas de simulacién o demostracion,
asi como la tecnificacion y estandarizacién de productos
gastrondmicos de cocina tradicional y regional para su
conservacién y difusion.
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UNIDADES DE APRENDIZAIJE

UG EL RO [WAVGIRIalo[FEI[EN |. Region Noroeste: Baja California, Baja California Sur y Sonora.

El estudiante disefara rutas enoturisticas y maridajes a través de los fundamentos de vitivinicultura de la Region

Propdsito esperado L. . . . . . . . ..
P P Noroeste de México: Baja California, Baja California Sur y Sonora, para enriquecer la oferta gastronémica.

Horas del

Tiempo Asignado

Horas del Saber Hacer 24

Saber

Saber

Dimension Conceptual

Horas Totales

Saber Hacer
Dimension Actuacional

Ser y Convivir
Dimension Socioafectiva

Historia de la Region
Noroeste

Subregiones

Tipos de uvas cultivadas
Bodegas productoras
Cata de vinos
representativos de cada
estado.

Maridajes por estado

Disefo de rutas
enoturisticas

Identificar los antecedentes histdricos de

la vitivinicultura de la Region Noroeste:
Baja California, Baja California Sur y
Sonora.

Diferenciar las subregiones productoras
de vino y sus caracteristicas.

Identificar los tipos de uvas cultivadas en
las subregiones.

Enlistar las bodegas productoras de vino
de la region.

A partir de un caso practico:

Disefar rutas

enoturisticas.

Proponer maridajes de vinos y
alimentos por estado.

Evaluar las caracteristicas
organolépticas de los vinos de la
region Noroeste.

Demostrar la importancia

del valor cultural y su
compromiso.
Responsabilidad para con
las comunidades que el
estudiante representa.
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Métodos y técnicas de ensefianza

Linea del tiempo

Cuadro de doble columna

Mapa conceptual

Organizadores de clasificacidn (diagrama de arbol)
Proyectos

Aula invertida

Gamificacion

Practicas en laboratorio

Simulacion

Cuadro CQA

Proceso Ensefianza-Aprendizaje

Medios y materiales didacticos

Ficha de cata

Nariz del vino

Equipo menor de servicio de vino
Plataformas digitales

Material multimedia

Manual de asignatura

Espacio Formativo
Aula

Laboratorio / Taller X

Empresa

Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje

Los estudiantes desarrollan catas y maridajes que les

permitan ofrecer alternativas gastrondmicas
enfocadas a la Regidn Noroeste México (Baja
California, Baja California Sur y

Sonora).

Los estudiantes disefian rutas enoturisticas que les
permitan su aplicacion en el entorno laboral de la
Region Noroeste México para enriquecer la oferta
gastrondmica.

Evidencia de Aprendizaje
A partir de un proyecto los estudiantes
documentan los datos histéricos,

Region Noroeste.
A partir de fichas de cata los estudiantes

de los vinos de la Regidn Noroeste.

A partir de una evaluacion practica los
estudiantes sustentan la armonizacién
entre vinos y alimentos de la Regién
Noroeste.

A partir de un portafolio de evidencias los

subregiones, tipos de uvas y bodegas de la

describen las caracteristicas organolépticas

Instrumentos de evaluacion
Lista de verificacidn
Ficha de cata
Guia de observacion
Rubrica

estudiantes disefan rutas enoturisticas que
contemplen los aspectos vitivinicolas de la
Regién Noroeste considerando para ello las
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bodegas y su infraestructura, para crear
una experiencia enogastronémica.

Unidad de Aprendizaje

Il. Regidn Norte: Chihuahua, Coahuila y Nuevo Ledn.

Propdsito esperado

Horas del

Tiempo Asignado

Horas del Saber Hacer 22

Saber

Saber

Dimension Conceptual

Saber Hacer
Dimension Actuacional

El estudiante disefara rutas enoturisticas y maridajes a través de los fundamentos de vitivinicultura de la Region
Norte de México: Chihuahua, Coahuila y Nuevo Ledn, para enriquecer la oferta gastrondmica.

Horas Totales 25

Ser y Convivir
Dimension Socioafectiva

Historia de la Region Norte
Subregiones

Tipos de uvas cultivadas

Bodegas productoras

Cata de vinos
representativos de cada
estado

Maridajes por estado

Identificar los antecedentes histéricos
de la vitivinicultura de la Regién Norte:
Chihuahua, Coahuila y Nuevo Ledn.
Diferenciar las subregiones productoras
de vino y sus caracteristicas.

Identificar los tipos de uvas cultivadas en
las subregiones.

Enlistar las bodegas productoras de vino
dela

region.

Disefiar rutas enoturisticas.
Proponer maridajes de vinos y
alimentos por estado.

Evaluar las caracteristicas
organolépticas de los vinos de la
region Norte.

Demostrar la importancia
del valor cultural, su
compromiso y
responsabilidad para con las
comunidades que el
estudiante representa.
Asumir el compromiso de
promover la cultura del
vino.

Diseno de rutas
enoturisticas
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Métodos y técnicas de ensefianza

Linea del tiempo

Cuadro de doble columna

Mapa conceptual

Organizadores de clasificacidn (diagrama de arbol)
Proyectos

Aula invertida

Gamificacion

Practicas en laboratorio

Simulacion

Cuadro CQA

Proceso Ensefianza-Aprendizaje

Medios y materiales didacticos

Ficha de cata

Nariz del vino

Equipo menor de servicio de vino
Plataformas digitales

Material multimedia

Manual de asignatura

Espacio Formativo
Aula

Laboratorio / Taller X

Empresa

Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje

permitan ofrecer alternativas gastrondmicas
enfocadas a la Regidon Norte México (Chihuahua,
Coahuila y Nuevo Ledn).

Los estudiantes disefian rutas enoturisticas que les
permitan su aplicacion en el entorno laboral de la

Region Noroeste México para enriquecer la oferta
gastrondmica.

Los estudiantes desarrollan catas y maridajes que les

Evidencia de Aprendizaje
A partir de un proyecto los estudiantes
documentan:
Los datos histdricos, subregiones, tipos de
uvas y bodegas de la Regidn Norte.
Las caracteristicas organolépticas de los
vinos de la Region Norte.

A partir de un portafolio de evidencias los
estudiantes disefian:

Rutas enoturisticas que contemplen los
aspectos vitivinicolas de la Regién Norte,
considerando para ello las bodegas y su
infraestructura, para crear una experiencia
enogastrondmica.

Instrumentos de evaluacion
Lista de verificacidn
Ficha de cata
Guia de observacion
Rubrica
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OO ETe Mo [SWAVSIE=Ia o [FEI M [I]. Regidn Altiplano Central: San Luis Potosi, Guanajuato, , Querétaro, Hidalgo y Puebla.

El estudiante disefard rutas enoturisticas y maridajes, a través de los fundamentos de vitivinicultura de la Regidn
Propdsito esperado del Altiplano de México: San Luis Potosi, Guanajuato, Querétaro, Hidalgo y Puebla para enriquecer la oferta
gastrondémica.

. . Horas del
Tiempo Asignado Saber Horas del Saber Hacer Horas Totales

Saber Saber Hacer Ser y Convivir
Dimension Conceptual Dimension Actuacional Dimension Socioafectiva
Historia de la Regidn | Identificar los antecedentes histéricos de | Desarrollar rutas enoturisticas. Demostrar la importancia
Altiplano la vitivinicultura de la Region Altiplano: | Proponer maridajes de vinos y del valor cultural, su
San Luis Potosi, Guanajuato, Querétaro, |alimentos por estado. compromiso y
Subregiones Hidalgo y Puebla. Evaluar las caracteristicas responsabilidad para con las
Diferenciar las subregiones productoras | organolépticas de los vinos de la comunidades que el
Tipos de uvas cultivadas de vino y sus caracteristicas. region Altiplano-Central. estudiante representa.
Identificar los tipos de uvas cultivadas en Asumir el compromiso de
Bodegas productoras las subregiones. promover la cultura del
Enlistar las bodegas productoras de vino vino.
Cata de vinos | de la
representativos de cada |regidn.
estado.
Maridajes por estado
Disefio de rutas
enoturisticas.

Proceso Ensefianza-Aprendizaje

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos Espacio Formativo
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Linea del tiempo

Cuadro de doble columna

Mapa conceptual

Organizadores de clasificacién (diagrama de arbol)
Proyectos

Aula invertida

Gamificacién

Practicas en laboratorio

Simulacién

Cuadro CQA

Ficha de cata

Nariz del vino

Equipo menor de servicio de vino
Plataformas digitales

Material multimedia

Manual de asignatura

Aula

Laboratorio / Taller X

Empresa

Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje

permitan ofrecer alternativas gastrondmicas
enfocadas a la Regidn Altiplano-Central (San Luis
Potosi, Guanajuato, Querétaro, Hidalgo y Puebla).
Los estudiantes disefian rutas enoturisticas que les
permitan su aplicacion en el entorno laboral de la
Region Altiplano-Central México para enriquecer la
oferta gastrondémica.

Los estudiantes desarrollan catas y maridajes que les

Evidencia de Aprendizaje

A partir de un proyecto los estudiantes

documentan:

Los datos histéricos, subregiones, tipos de
uvas y bodegas de la Regidn Altiplano-
Central.

disefian rutas enoturisticas que contemplen
los aspectos vitivinicolas de la Region
Altiplano-Central, considerando para ello
las bodegas y su infraestructura, para crear
una experiencia enogastrondmica.

A partir de fichas de cata los estudiantes
describen:

Las caracteristicas organolépticas de los
vinos de la Regidn Altiplano-Central.

Instrumentos de evaluacion
Lista de verificacion
Ficha de cata
Guia de observacion
Rubrica
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Vo ETe Mo [SWAYeIE=Talo [FEIEMI V. Regidn Centro-Pacifico: Durango, Zacatecas, Jalisco, Aguascalientes y Nayarit.

El estudiante disefard rutas enoturisticas y maridajes, a través de los fundamentos de vitivinicultura de la Region
Propdsito esperado Centro-Pacifico de México: Durango, Zacatecas, Jalisco, Aguascalientes y Nayarit para enriquecer la oferta
gastrondémica.

. . Horas del
Tiempo Asignado Saber Horas del Saber Hacer Horas Totales

Saber Saber Hacer Ser y Convivir
Dimension Conceptual Dimension Actuacional Dimension Socioafectiva
Historia de la Regidn | Identificar los antecedentes histéricos de | Desarrollar rutas enoturisticas. Demostrar la importancia
Centro-Pacifico la vitivinicultura de la Region Centro- del valor cultural, su
Pacifico: Durango, Zacatecas, Jalisco, Proponer maridajes de vinos y compromiso y
Subregiones Aguascalientes y Nayarit. alimentos por estado. responsabilidad para con las
comunidades que el
Tipos de uvas cultivadas Diferenciar las subregiones productoras estudiante representa.
de vino y sus caracteristicas. Asumir el compromiso de
Bodegas productoras Evaluar las caracteristicas promover la cultura del
Identificar los tipos de uvas cultivadas en | organolépticas de los vinos de la vino.
Cata de vinos | las subregiones. region Centro-Pacifico.
representativos de cada
estado Enlistar las bodegas productoras de vino
Maridajes por estado|dela
Disefo de rutas | region.
enoturisticas

Proceso Ensefianza-Aprendizaje

Espacio Formativo
Aula

Laboratorio / Taller X

Métodos y técnicas de ensefanza Medios y materiales didacticos

Linea del tiempo Ficha de cata
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Cuadro de doble columna

Mapa conceptual

Organizadores de clasificacidn (diagrama de arbol)
Proyectos

Aula invertida

Gamificacion

Practicas en laboratorio

Simulacién

Cuadro CQA

Nariz del vino

Equipo menor de servicio de vino
Plataformas digitales

Material multimedia

Manual de asignatura

Empresa

Resultado de Aprendizaje

Proceso de Evaluacion
Evidencia de Aprendizaje

Instrumentos de evaluacion

Los estudiantes desarrollan catas y maridajes que les
permitan ofrecer alternativas gastrondmicas
enfocadas a la Regidn Centro-Pacifico (Durango,
Zacatecas, Jalisco, Aguascalientes y

Nayarit).

Los estudiantes disefian rutas enoturisticas que les
permitan su aplicacion en el entorno laboral de la
Regién Centro-Pacifico México para enriquecer la
oferta gastrondmica.

A partir de un proyecto los estudiantes
documentan los datos histéricos,
subregiones, tipos de uvas y bodegas de la
Region Centro-Pacifico.

A partir de fichas de cata los estudiantes
describen las caracteristicas organolépticas
de los vinos de la Regién Centro-Pacifico.

A partir de una evaluacion practica los
estudiantes sustentan la armonizacién
entre vinos y alimentos de la Regidn
Centro-Pacifico.

A partir de un portafolio de evidencias los
estudiantes disefan rutas enoturisticas que
contemplen los aspectos vitivinicolas de la
Region Centro-Pacifico, considerando para
ello las bodegas y su infraestructura, para
crear una experiencia enogastrondmica.

Lista de verificacion
Ficha de cata
Guia de observacién

Rubrica
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Perfil idoneo del docente

Formacidén académica Formacidén Pedagdgica Experiencia Profesional
Licenciatura en Gastronomia; Diplomado en | Estudios en docencia y/o educacion basada | Encargado o gerencia de cava.
sumilleria o vinos; Maestria en Enologia en competencias (diplomado, especialidad o | Sommelier, jefe de brigada o capitan de
maestria). meseros en el sector de alimentos y bebidas.

Experiencia en el drea de servicio al cliente.
Disefio de cartas de vinos.

Consultor de vino en el sector productivo.
Manejo de inventario y negociacion con
proveedores de vinos.

Imparticién de catas y maridajes privados y/o
en establecimientos gastronémicos.

Venta y promocidn de vinos.

Practicas en vifiedo y bodegas.

Referencias bibliograficas

Titulo del documento Lugar de publicacién Editorial
Vionda 2024 Vinos y Vinicolas de Baja L
. . Meéxico

California.
Gerschman, Rodolfo 2023 Guia de Catadores de México Festinesy 978-607-98790-

vino Mexicano 2022 Palabras. 1-3 Vinitacora
Vionda 2019 R‘uta del aljte, qguesoy México Viniticora

vino Querétaro.

Referencias digitales

Fecha de recuperacién Titulo del documento Vinculo
Guia Pefiin Recuperado el 6 de junio de Vinos de México 2022 https://guiapenin.wine/public/
2024 Attachment/2022/4/gpmexico2
022.pdf
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