47 |BIS

Cancun

Universidad Tecnologica de Cancin

UNIVERSITIES

REGISTRO DE TEMPERATURAS DIARIAS

ORGANSNG PLELICO DESCEMTRALITADD OCL GORIERKO OEL ESTADD OF SQUINTAMA R3O0

AREA: | FECHA: | | ano: |
AJUSTE DE TERMOMETRO.
NOMBRE COMPLETO DE TEMPERATURA AJUSTE TEMPERATURA
3 HORA HORA | OBSERVACIONES
QUIEN REALZIA EL AJUSTE INICIAL °C NO FINAL °C

TEMPERATURA AMBIENTE EN AREA DE

COCINA, ALMACE

N'Y RESTAURANTE (N

O EXCEDER LOS 25 C).

TEMPERATURA AMBIENTE | HORA | 1ERATEMP °C | HORA TET\;):m HORA T;\Elmc OBSERVACIONES
COCINA
ALMACEN
RESTAURANTE

CAMARA DE CONGELACION DEBE OPERAR A UNA TEMPERATURA MINIMA -20°C, ALIMENTO CONGELADO DEBEN
CONSERVARSE A MINIMO -18°C, CAMARA DE REFRIGERACION DEBE MANTENERSE A 2°C, ALIMENTO REFRIGERADO DEBE

MANTENERSE A 4°C.

EQUIPO

REFRIGERADOR

CONGELADOR

OBSERVACIONES

HORA

TEMPERATURA EQUIPO

TIPO DE ALIMENTO

TEMPERATURA ALIMENTO

RECALENTAMIENTO : RECALENTAR SOLO UNA VEZ POR LO MENOS 74°C. AL MENOS POR 15 SEGUNDOS.

ALIMENTO

HORA

TEMPERATURA

OBSERVACIONES

TEMPERATURA DE COCCION: MINIMA 64 °C. AVES Y CARNES 74 °C.
CARNE DE CERDO Y MOLIDA DE RES 69 °C. AL MENOS POR 15 SEGUNDOS.

PESCADOS Y TODOS LOS DEMAS ALIMENTOS 63°C.

ALIMENTO

HORA

TEMPERATURA

OBSERVACIONES

ALIMENTOS EN EXPOSICION CALIENTE: CHAFER, BANO MARIA'Y CALENTONES. VERIFICAR LATE

ALIMENTOS CALIENTES CADA 2 HRS (64°C).

MPERATURA EN

ALIMENTO CALIENTE

HORA

1ERA TEMP °C

HORA

2DA

HORA
TEMP °C

3ERA

TEMP °C OBSERVACIONES

ALIMENTOS EN EXPOSICION FRIO: BANOS FRIOS, MESAS FRIAS. VERIFICAR LA TEMPERATURA E

HRS (4°C).

N ALIMENTOS FRIOS CADA 2

ALIMENTO FRiO

HORA

TEMPERATURA

OBSERVACIONES

ENTREGA (NOMBRE Y FIRMA).

GRUPO:

RECIBE

(NOMBRE Y FIRMA).
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